CHOCOLATE PEANUT BUTTER CAKE

fiir circa 20 Cupcakes oder Kiichlein oder eine 26er Springform

Lutaten

3509 Mehl

180g Zucker

80g Backkakao

20m| Buttermilch

150ml Sonnenblumenal
150ml Sprudelwasser

1 Piickchen Backpulver

1 Pickchen Vanillezucker
5 Eier

Salz

100g dunkle Schokotropfen
Y4 Lucchini

Lutaten Frosting

150g streichzarte Butter
150g Puderzucker

Prise Salz

1 TL Vanilleextrakt

1509 Erdnusshutter, cremig
+Erdniisse zum Garnieren
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Lubereitung Teig
1.
2.

den Ofen auf 180°C Ober/Unterhitze vorheizen

alle Zutaten auBer Schokotropfen und Zucchini mischen bis kein Klumpen
mehr sichtbar sind und Blischen aufsteigen

die Zucchini fein raspeln

die Schokotropfen und Zuchini nur noch unterheben und ein
Muffinbackblech mit Muffinformchen auslegen

. mit einem Eisportionierer die Formchen befiillen und fiir circa 25 min

backen

. anschlieBend vollstindig auskiihlen lassen
. alternativ eine 26er Springform fetten und mit Backpapier auslegen und

circa 45 min backen (Stibchenprobe)

Lubereitung Frosting
1.
2.

die Butter fiir 5 min auf hochster Stufe ganz weiB und schaumig schlagen
Puderzucker dazusieben, Salz und Vanilleextrakt hinzufiigen und
aufschlagen

ein Drittel des Vanillefrostings in eine separate Schiissel geben und zu
dem restlichen Frosting die Erdnusshutter mischen

in eine Spritztiille mit beiden Frostings befillen und die Cupcakes oder
den Kuchen verzieren

Schaut euch auch meine Youtube Videos an.

Leig mir dein Ergebnis auf sozialen Medien:
markiere @Iillys_cupcakery und nutze das #lillyscupcakery




