EIERLIKOR BROWNIE GUGELHUPF
groBe Gugelhupfform

Lutaten Brownieteig

2409 Mehl

60g Kakao

1 1/2 Teeloffel Natron

1 TL Salz

120ml O

2609 Zucker

2 TL Vanilleextrakt

2 Tassen geraspelte Zucchini (eventuell 4 EL Wasser dazu)
+Walniisse

Lutaten Eierlikor Cheeesecake

100g Zucker

459 Mehl

2 groBe Eier

500q Frischkise
250ml Eierlikor

1 TL Rumextrakt

1 TL Vanilleextrakt




Lubereitung Brownieteig

1. die Backform einfetten und mit Kakao bestduben

2. 01, Vanille, Zucker in eine Schiissel geben und schaumig schlagen
3. die trockenen Zutaten mischen und langsam hinzufiigen

4. am Ende mit dem Schaber weiter mengen

5. jetzt die Zucchini dazugeben

6. die gehackten Walniisse in die Masse geben

1. Backform bis zur Hailfte fiillen

Lubereitung Eierlikor Cheesecake
1. alle Zutaten miteinander vermischen und auf die Hiilfte des Brownieteiges gieBen

2. den restlichen Brownieteig auf den Cheesecake geben (wird einsinken) und bei 175°C
Ober/Unterhitze fir circa 60 min backen

Schaut euch auch meine Youtube Videos an.

Leig mir dein Ergebnis auf sozialen Medien:
markiere @Iillys_cupcakery und nutze das #lillyscupcakery




