EIERLIKOR CUPCAKES

ca 20 Cupcakes
Muffinblech

Lutaten Teig

5 Eier

250 g Puderzucker
2 Pk Vanillezucker
250 ml Ol

250 ml Eierlikor
125 g Mehl

125 g Speisestiirke
1 Pk Backpulver

Lutaten Frosting

2509 Butter, zimmerwarm
150g Puderzucker

50ml Eierlikor

Prise Salz

Vanilleextrakt




Lubereitung Teig

1. Puderzucker und Eier schaumig schlagen

2. 01 wiihrend des Mixens dazugeben

3. Eierlikor wiihrend des Mixens dazugeben

4. die trockenen Zutaten gut mischen und wihrend des Mixens zur Masse geben
5. befiillt Muffinformchen mit circa 3 EL Teig pro Farmchen und backt bei 175
Grad Ober/Unterhitze fir circa 25 min

Lubereitung Frosting

1. schlagt die Butter auf der hachsten Stufe fiir 5 min schaumig

2. siebt den Puderzucker und das Salz dazu

3. es folgen Vanilleextrakt und Eierlikar

4. hefiillt eine Spritztiille und wartet bis die Cupcakes vollstindig ausgekiihlt
sind zum Verzieren

Alle Utensilien, die ich benutze findet ihr als Links unter jedem meiner Youtube Videos
oder in meinem Story Highlight auf Instagram

Zeig mir dein Ergebnis auf sozialen Medien:
markiere Lilly's Cupcakery und nutze das #lillyscupcakery

Du backst das schon!



