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ERDBEERR TIRAMISU
STRAWBERRY TIRAMISU

ca, 1,37€ fiir zwei Portionen

Lutaten

4009 Cantuccini

kalter Kaffee

500g Skyr

| Zitrone

5 EL Agavendicksaft

1 TL Vanillextrakt

ca 350g frische Erdbeeren
frische Minzbldtter
Mandelbldtter

Ingredients

14 oz cantuccini

cold coffee

5 cups skyr

1 lemon

5 thsp agave syrup

1 tsp vanilla extract

ca 14 oz fresh strawberries
fresh mint leaves

shaved almonds




Lubereitung

1. die Hilfte der Cantuccini in eine Auflaufform auslegen und mit kaltem
Kaffee trinken

2. Skyr, Zitronensaft, Agavendicksaft und Vanilleextrakt vermischen und
Hifte davon auf die Cantuccini streichen

3. Erdbeeren in Scheiben schneiden und auf den Skyr verteilen und wieder
den Vorgang wiederholen

4. mit Minz- und Mandelbldttern garnieren und mindestens vier Stunden
kaltstellen

Instructions

1. use half of the cantuccini to luyer them in a casserole pan and
soak with cold coffee

2. mix skyr, lemon juice, agave syrup and vanilla extract and spread
half of it on cantuccini

3. cut strawberries in slices and layer them on skyr and repeat
process

4. garnish with mint leaves and shaved almonds and chill for at
least 4 hours
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