HOMEMADE 1CE TEA

Lutaten Ingredients

2 Liter kochendes Wasser 67 fl oz hoiling water
2 Zitronen 2 lemons

2 Earl Grey Teebeutel 2 earl grey tea bags

1 Zitronen Teebeutel 1 lemon tea bag

2-3 EL Honig 2-3 thsp honey

Lubereitung

1. das Wasser zum kochen bringen

2. in der Zeit die zwei Zitronen auspressen und den Saft auffangen in einem Gefiil

3. den Honig hinzufiigen (je nach Belieben zwei oder drei Essloffel)

4. das Wasser auf den Honig und den Zitronensaft gieBen und die Teebeutel fiir circa 7
min reinhtngen

5. auskuhlen lassen, im Kiihlschrank kaltstellen und mit Eiswiirfeln servieren

Instructions

1. bring water to a hoil

2. in the meantime squeeze out two lemons and catch juice in a tea pot or
something similar

3. add honey (two or three thsp — as you like)

4. pour water into tea pot and hang the tea bags in there for about 7 min
5. let cool off, refridgerate and serve with ice cubes

Alle Utensilien, die ich benutze findet ihr als Links unter jedem meiner Youtube Videos
oder in meinem Story Highlight auf Instagram

Leig mir dein Ergebnis auf sozialen Medien:
markiere Lilly's Cupcakery und nutze das #lillyscupcakery
Du backst das schon!




