PUMPKIN PIE

Tarteform

Pie Crust

170g Mehl

65 ml 0!

1/2 TL Salz

2 EL kaltes Wasser

Lutaten Fillung

2 Eier

100g Zucker

1 TL Zimt

1/4 TL Muskatnuss

1/4TL Salz

1/2 TL Ingwer

1/4TL Nelke

450¢ pirierter Kiirbis, gegart (Hokkaido & Butternut zB)
340ml Kondensmilch




Lubereitung Teig

1. alle Zutaten in eine Schiissel geben und mit der Gabel mengen (am Ende mit
der Hand weiter kneten)

2. den Teig in die Tarteform driicken oder vorher ausrollen

Lubereitung Fillung

1. die Eier mit dem Zucker schaumig schlagen

2. nun die Gewiirze dazugehen

3. jetzt abwechselnd dem ausgekiihlten Kiirbispiiree und die Kondensmilch
hinzufiigen

4. die flissige Masse in die Tarteform geben

5. bei 180 Grad Ober/Unterhitze fiir ca 45 min backen

Alle Utensilien, die ich benutze findet ihr als Links unter jedem meiner Youtube Videos
oder in meinem Story Highlight auf Instagram

Zeig mir dein Ergebnis auf sozialen Medien:
markiere Lilly's Cupcakery und nutze das #lillyscupcakery

Du backst das schon!




